Kinder iibernehmen Spitzenkiichen

Zumindest bei den Genusshaupistadt-Kochkursen in Grazer Top-Restaurants

ochen ist kinderleicht, zenkichen. .Der Erolg d2r  Kursen zaubemn je zehn Volks-  den Ehern. Al Genussregi-
behauptet zumindsst letztea Jahre sowie die Freude  schiller dreigingige Mentis mit  on  ,Steirisches  Kiirbiskernil
Dieter Hardt-Stre- der Kinder am Kochen ver- saisonalen Lebensmitteln aus gg A.* ilbernehmen wir ger-
mayr vom Graz Tourismuos. pflichten uns dazu, dieses Pro- der Umgebung auf ne die Patenschaft fiir die heu-

Deshalb veranstaltet die Ge- gramm weiterzufiihren™, 15t der den Tisch. Geges- ngen Kochkurse. Besonders
nusshauptstadt wieder Kinder-  Tournistiker iiberzeugt. Bei ins- | sen wird ge- wichtig ist uns, dass neben der
kochkurse mit stemnschen Spit-  gesamt 21 . MEInsam mit Frende am Kochen und gesun-

dem Essen auch der wertschat-
zende Umgang mit Lebensmut-
teln vermittelt wird”, verkiin-
det Franz Labugger, Obmann
der Gemeinschaft Steinsches
Kiirbiskernt]l g.g A. Landwirt-
schaftskammer-Vizeprisident
Johann Resch ist ebenfalls
begeistart: . Diese Kochkurse
sind eine Konigsidee. Die Gra-
zet Spitzenkbche sind die be-
sten Botschafter filr heimische.
saisonale Lebensmittel.” Infos
www.genusshaupistadt at

- ;-

vl: Franz Labugger, Thomas
Galler, Jungkoch Nikolaus
Jauk, Hans Resch und An-
dreas Cretnik



