Spitzenkochin auf Ol-Fortbildung

,Man kann nicht alt genug wer-
den, um noch etwas zu lernen”,
lachte Haubenkéichin Lisl Wag-
ner-Bacher im Café Sacher in
Graz. Der Stargast des heutigen
Kiirbiskernsl-Championats In
Bad Gleichenberg will sich als Ju-
rorin eine noch feinere Nase fiir
das schwarze Gold antrainieren.
Unterstiitzung gab es schon ges-
tern von Kernil-Profis wie Franz
Labhugger, Andreas Cretnik, Josef
Kniendl und Thomas Hartlieb.

Josef Kniendl, Lisl Wagner-Bachen
Franz Labugger, Andreas Cretnik

VON THOMAS BAUER

Eine prominent besetzte Championats-Jury:

Das Kernol kennt keine Grenzen

Die Exportquote fiir stei-
risches Kerndl ist in den
vergangenen fiinf Jahren
um 40 Prozent gestiegen.
Eine Erfolgsbilanz, die
auch beim heutigen Kern-
dl-Championat (positives)
Thema sein wird. Im Vor-
feld zur Verkostung der
besten Ole hat man dem
Globalisierungstrend
schon Rechnung getragen.
Die Jury ist lingst nicht
- mehr rein-steirisch besetzt.

Mister Kerndl Franz l.:bunrw mit LI:I Ilf-ynuﬁﬂnchar

Am gestrigen Mittwoch et-
wa plauderte Star-Kdchin
Lisl Wagner-Bacher im Grazer
Sacher {ilber ihre Beweg-
griinde zur Teilnahme:
»Auch als Nicht-Steirerin
kommt man an dieser Spe- |
zialitit nicht vorbei.*” |
Neben der Grande Dame
der Gsterreichischen Kiiche
verstirkt unter anderem
auch Gault Millau-Lady
Martina Hohenlohe die weil3-
griine Verkostungsriege.




